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BESTELLUNG GERNE UNTER 06602108693.
ABHOLUNG TAGLICH AB 16:30.

SPEISEKARTE

DIE HERBSTLIEBLINGE

GESELCHTE
WILDWURSTEL

KUrbiskraut | Senf | Hausbrot
Tipp: Gottlesbrunn Weiss 2023

13.90

GEWURZ 15.90

LACHSFORELLE

Fenchel-Orangen-Salat | Krencreme | gerdstete Mandeln
Tipp: Griner Veltliner Privat 2024 - Chefreserve

HERBSTGENUSS 1590

Bio Ofenkas | Bio-Honig | Feigensenf | gerdstete
NUsse | Baguette

Tipp: Blaufrénkisch 2024

BOHEM BOWL 13.90

Gemusecouscous | Raser’s Schafkdse | OfenkUrbis
| Sriracha-Sauce | Alibisalat

Tipp: Bella Vita 2025

SIGNATURE
SCHOROTARTE

Black Passion Weichseln
Tipp: Black Passion
- die Osterreichische Antwort auf Portwein

7.20

BIRNEN
MOHNRUCHEN

mit Butterstreusel

CLAUDIA'S
CREMESCHNITTE

mit Preiselbeeren

FEINER
KASE

mit Chutney | Marmelade | NUssen | Hausbrot
Tipp: Ried Stuhlwerker 2021

0.50

0.50

1590

UNSERE KLASSIKER

BEELF
TATAR

Bio Rind | Bio-Butter | Senfkaviar | eingelegtes
Gemuse | gerdstetes Schwarzbrot

Tipp: Rubin Carnuntum 2024

THUM
BEINSCHINKENBROT

Bio-Butter | Kren | Senf-Mayo | fein garniert
Tipp: Gruner Veltliner & Friends 2025

FEINES
KASEBROT

Bio-Butter | fein garniert
Tipp: Merlot Reserve 2022

SPECK-
LINSEN AUFSTRICH

Hausbrot
Tipp: Chardonnay 2025

15.90

750

750

4.90

/WERGERL BROT 510

Bio Butter | THUM Beinschinken |
Gurkerl | Bio-Wiesen-Ei

BIENE MAYABROT ~ 3.90

Bio-Butter | Bio-BlUtenhonig

GRUNLING - GLUCKSBROT

Bio Butter | Schnittlauch | Meersalzflocken

% HASENHAPPEN 390

s Gurke | Paprika | Karotte | Apfel

5

Bei Allergien und Unvertréglichkeiten wenden Sie sich bitte an die Gastgeber.
Alle Speisen verstehen sich inkl. gesetzl. MwSt. in Euro.
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SENF I KREN

GURRKERL

BIO-WIESENEI GEROCHT
PORTION AUFSTRICH
PORTION SCHINKEN / KASE
SENFRAVIAR

SCHEIBE HAUSBROT
KNABBEREIEN: SOLETTI/CHIPS

1.20
1.80
1.20
3.90
0.90
2.90
1.0O
250

UNSERE PARTNER

Beinschinken: Fam. Thum
Fleischwaren: HOllerschmid & Fam.
Wiesbock

Kdse & Butter: Familie Raser,

Milchbuben, Ho6flmaier

Carnuntum Wiesenei: Biohof Speck

Olivendl: Poldi Zawadil
KUrbiskerndl: Fam. Schnitzer
KUrbis: ZUrbisserei Zehetbauer
Schokolade: Zotter Manufaktur
Getranke: Privatbrauer Gols
Honig: Bio Imkerei Leithaberg

Brotiges: Krupbauers Backhaus

DER WEINVORRAT

DER BESTE RATISTJA BERANNTLICH
DER VORRAT.
HEUTE BEROMMST DU
-10%
AUF ALLE BOHEIM WEINE.*

UND WENN SCHON, DENN SCHON:
SPEISEN MITNEHMEN
& DAHEIM WEITERFEIERN.

*AUSGENOMMEN BOHEIM WEISS/ROT

pr b

CHEF'S TABLE - TATARIE MARIE
19.10. ab18:00 Uhr

GANSLZEIT

O1.11. ab12:00 Uhr
O2.11. ab18:00 Uhr

BOHEIM » STOLZER — WINE & DINE
28 11. ab18:00 Uhr

REBENBEBEN
05.12. ab18:00 Uhr

FEUER & FILAMME
06.12. ab16:00 Uhr

Unsere KUche lebt von starken Partnerschaften.
Danke an unsere Produzenten — ohne euch kein Gut-Bb6heim-Geschmack.
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